Spécialités boucheres crues

« Caille désossée farcie (voir farces fines)

- Canette désossée farcie (voir farces fines)
« Chapon désossé farci (voir farces fines)

« Dinde désossée farcie (voir farces fines)

« Pintade désossée farcie (voir farces fines)
+ Poularde désossée farcie (voir farces fines)

« R6ti de dinde Orloff
« Paupiette de volaille forestiere

+ Roti de veau farci a la forestiere
+ Roti de veau Orloff
+ R6ti de veau au chorizo :
Farce fine de veau / Chorizo / Tomates confites / Persillade
+ R6ti de veau ltalien :
Fromage / Jambon italien / Tomates confites / Persillade
« Paupiette de veau festive (voir farces fines)

« Melon d’agneau au beurre d'ail
+ Carré d'agneau avec os au beurre d'ail

+ Réti de porc Orloff
« Filet mignon au chorizo :
Fromage / Chorizo / Tomates confites / Persillade

‘Farces fines

* Nature
* Forestiere :

Farce fine : Marrons, Champignons, Lardons
* Trois fruits :

Farce fine : Pruneaux, Abricots, Raisins

7.00€/piéce

27.80€/kg
30.80€/kg
30.80€/kg
27.80€/kg
28.80€/kg

20.80€/kg
21.80€/kg

27.80€/kg
27.80€/kg
27.80€/kg
27.80€/kg

21.80€/kg

30.80€/kg
30.80€/kg

20.80€/kg
26.80€/kg

16.80€/kg
19.80€/kg

19.80€/kg

Pour Noél

Passez vos commandes TRAITEUR avant
le Mercredi 18 Décembre 2024

et vos commandes BOUCHERIE avant
le Samedi 21 Décembre

Pour le Jour de I'an

Passez vos commandes TRAITEUR avant
le Mardi 24 Décembre 2024

et vos commandes BOUCHERIE avant
le Samedi 28 Décembre

Nous vous soubaitons 0e

Joyeuses Fetes de fin 0’année !

————
——

MAISON JAUNET
Boucherie - Charcuterie - Traiteur

Tel.: 0299 00 29 58

3 rue du Maréchal Leclerc
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wwwboucherie-jaunet.fr
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X Cocktails et Apéritifs

« Pain sans coque - 48 pieces - 3 recettes :

32.80€/piece

Mousse de foie de porc a la forestiere 130g / Paté campagne 130g / Rillettes d'oie 130g

+ Verrines : Rillettes de saumon, perles océane, saumon fumé
-9 pieces - 359
+ Verrines : Surimi exotique, tartare de concombre, crevette
- 9 pieces - 359
+ Verrines : Gambas, mangues
- 6 pieces - 30g
+ Verrines : Chorizo, poivron
- 6 pieces - 30g
+ Verrines : Creme brilée au foie de canard
- 4 pieces - 409 (A réchauffer)

16.80€/piece
16.80€/piece
12.80€/piece
12.80€/piece

12.80€/piece

+ Magret de canard prétranché séché du Sud-Ouest- 34 trs env-90g IGP.6.80€/piéce

« Mini Francfort - 19 pieces env. - 300g

+ Mini galantine chapon aux abricots et noisettes - 150g
+ Saucisson sec - Mon beau sapin - 200g

+ Salami truffe d'été enrobé de parmesan - 80g

« Escargots de Bourgogne au beurre dail
- 12 piéces - 899 (A réchauffer)
» Mini bouchée d'escargots au beurre dail
- 12 piéces - 14g (A réchauffer)
+ Mini soufflé a la forestiére et mini soufflé au saumon
- 12 pieces (A réchauffer)
+ Mini briochés Prestige : rillettes de saumon et
terrine canard aux girolles - 12 pieces
+ Mini apéritifs créole - samoussa - nem - accra - crevette tempura
- 20 pieces (A réchauffer)

Farandole des entrées

+ Galantine de volaille (A la tranche)

« Foie gras de canard (En bloc ou A la tranche)

« Foie gras de canard - Conserve poids net - 180g

+ Paté en cro(te de canard pistaché (A la tranche)

« Paté en cro(te de porc a la pistache - Pyramide (A la tranche)

+ Mini canetin : mousse de canard «Les enfants en raffolent» - 50g
+ Mini galantine de chapon aux abricots et noisettes - 150g

+ Saumon fumé d’Ecosse Label Rouge (A la tranche)
« Terrine de saumon a l'asperge (A la tranche)

« Terrine de pain de St-Jacques et aux écrevisses (A la tranche)

« Entremet noix Saint-Jacques : présentées en étages sur pancake

au blé noir, une couche de sauce fromage frais au citron, tartare de St-Jacques - 90g

* Bouchée ris de veau - 150g

+ Cassolette de bar sauce Champagne - 150g (caution 2.00€ piece)
+ Coquille Saint-Jacques - 150¢g

* Tourte canard champignons forestiers - 110g

* Tourte truite et amandes effilées - 110g

9.80€/piéce
5.80€/piece
6.80€/piéce
5.80€/piece

8.20€/piéce
9.80€/piéce
9.80€/piece
24.80€/piece

21.80€/piece

29.80€/kg
145.80€/kg
31.80€/piece
23.80€/kg
29.80€/kg

2.80€/piece
5.80€/piece

77.80€/kg
29.80€/kg
29.80€/kg

5.80€/piece

6.20€/piece
6.50€/piece
6.80€/piece
4.50€/piéce
4.50€/piéce

‘Plats cuisinés

+ Cuisse de canard confite - sauce au cidre
Gratin dauphinois et sa poélée de carottes
+ Magret de canard - sauce au cidre
Gratin dauphinois et sa poélée de carottes
« Paupiette de chapon forestiére - sauce aux morilles
Gratin dauphinois et sa poélée de forestiére
+ Supréme de pintade - sauce aux morilles
Gratin dauphinois et sa poélée de forestiére
- Filet de poulet - sauce aux morilles
Gratin dauphinois et sa poélée forestiere

+ Cabillaud - sauce beurre blanc citronné
Julienne de légumes

« Saumon - sauce beurre blanc citronné
Julienne de légumes

11.80€/piece

11.80€/piece
11.80€/piece
11.80€/piece

9.80€/piéce

12.80€/piece

13.80€/piece

PAS DE CHANGEMENT D’ACCOMPAGNEMENT ET DE SAUCE SUR LES PLATS

+ Gratin dauphinois
(1pers) 120g
(2 pers) 4509
(3 a 4 pers) 800g
(6 a 8 pers) 1.5kg

+ Gratin a la forestiére
(2 pers) 4509
(3 a 4 pers) 800g
(6 a 8 pers) 1.5kg

* Poélée de carottes
(2 pers) 4509
(3 a 4 pers) 800g
(6 a 8 pers) 1.5 kg

+ Julienne de légumes
(2 pers) 4509
(3 a4 pers) 800g
(6 a 8 pers) 1.5 kg

+ Sauce beurre blanc citronné

+ Sauce cidre

+ Sauce morilles

(une portion = 80g a 120g/personne)

* Mini sapin cendré au fromage de chévre - 1 a 2 pers - 60g

« Plateau de petits fours sucrés - 8 recettes - 48 pieces

2.50€/piece
7.80€/piece
12.80€/piece
23.80€/piece

8.80€/piece
14.80€/piece
25.80€/piece

7.80€/piéce
12.80€/piece
23.80€/piece

7.80€/piéce

12.80€/piece
23.80€/piece

17.80€/kg
17.80€/kg
19.80€/kg

2.50€/piéce

57.80€/piece

e
e
!

‘Viandes classiQues crues

+ R6ti de boeuf

+ R6ti de boeuf rumsteak
+ R6ti de boeuf filet

* Tournedos rumsteak

* Tournedos filet

+ Fondue de boeuf

« Cote de boeuf

+ Roti de veau

« Carré d'agneau avec os

« Epaule d’agneau a rétir sans os

« Epaule d’agneau avec os

+ Gigot d’agneau entier ou raccourci sans 0s
+ Gigot d’agneau entier ou raccourci avec 0s
+ Gigot d'agneau entier 7 H

+ Supréme de poulet jaune

- Foie gras cru, Déveiné - BRETON (500 a 600g)

‘Volailles festives crues

+ Cuisse de canard confite - 210g

+ Caille fermiére des Landes - 240g

+ Canette - 1.4/1.8 kg (4 a 5 pers)

- Pintade tradition fermiére des Landes - 1.7/2.2 kg (5 a 6 pers)
+ Pintade fermiére - 1.5kg- 1.8 kg (4 a 5 pers)

+ Mini chapon fermier des Landes - 2 kg - 2.7 kg (6 a 8 pers)

+ Chapon fermier des Landes - 2.8 kg - 4 kg (8 a 12 pers)

+ Dinde fermiére des Landes - 3kg - 4kg (8 a 12 pers)

» Poularde fermiére des Landes - 1.7 - 2.4 kg (5 a 7 pers)

* Poulet fermier 110 jrs de La Petite Ferme - 1.8 a 2 kg (5 a 6 pers)
* Poulet fermier 100 jrs - 1.5/2.4 kg (5 a 7 pers)

27.80€/kg
30.80€/kg
47.80€/kg
32.80€/kg
47.80€/kg
29.80€/kg
29.80€/kg

26.80€/kg

30.80€/kg
28.80€/kg
25.80€/kg
30.80€/kg
28.80€/kg
27.80€/kg

23.80€/kg

90.80€/kg

7.80€/piece
5.80€/piece
15.80€/kg
14.80€/kg
15.80€/kg
21.80€/kg
19.80€/kg
23.80€/kg
17.80€/kg
15.80€/kg
14.80€/kg



