Specialited bowuckéted crued
«S[hered a cucre” - dand od

« Caille désossée farcie (voir farces fines) 7.00€/piece

+ Canette désossée farcie (voir farces fines) 27.80€/kg

« Chapon désossé farci (voir farces fines) 30.80€/kg

+ Dinde désossée farcie (voir farces fines) 30.80€/kg

+ Pintade désossée farcie (voir farces fines) 27.80€/kg

+ Poularde désossée farcie (voir farces fines) 28.80€/kg

+ Roti de veau farci a la forestiere 27.80€/kg

+ Roti de veau Italien : 26.80€/kg
Fromage / Jambon italien / Tomates confites / Persillade

+ Roti de veau au chorizo : 26.80€/kg
Fromage / Chorizo / Tomates confites / Persillade

+ Paupiette de veau festive (voir farces fines) 22.80€/kg

+ Melon d'agneau au beurre d'ail 28.80€/kg

+ Carré d'agneau avec os au beurre d'ail 29.80€/kg

+ Roti filet d’agneau 38.80€/kg

+ Roti filet de porc Orloff : 18.80€/kg
Fromage / Bacon

« Filet mignon au chorizo : 25.80€/kg
Fromage / Chorizo / Tomates confites / Persillade

- Paupiette de porc festive (voir farces fines) 18.80€/kg
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Ed fareed fined

+ Nature : 16.80€/kg
Farce fine : Mousse de canard, Porto rouge ...

« Forestiére : 19.80€/kg
Farce fine : Marrons, Champignons, Lardons

* Trois fruits : 19.80€/kg

Farce fine : Pruneaux, Abricots, Raisins

LES ROTIS ET SPECIALITES BOUCHERES
SONT CONDITIONNES SOUS VIDE

Pour Noél
Passez vos commandes TRAITEUR avant

le Samedi 16 Décembre 2023
et vos commandes BOUCHERIE avant
le Mercredi 20 Décembre 2023

Pour le Jour de I'an
Passez vos commandes TRAITEUR avant

le Samedi 23 Décembre 2023

et vos commandes BOUCHERIE avant
le Mercredi 27 Décembre 2023
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BOUCHERIE JAUNET
Charcuterie - Traiteur

CONTACTEZ-NOUS A CHATEAUGIRON
AU 02 99 37 89 70
21 rue de la Madeleine - 35410 CHATEAUGIRON

CONTACTEZ-NOUS A SERVON-SUR-VILAINE
AU 0299 00 29 58

3 rue du Maréchal Leclerc - 35550 SERVON-SUR-VILAINE

wwwboucherie-jaunet.fr

Menu

Credtef

2023

BOUCHERIE JAUNET
Charcuterie - Traiteur




Cocbracts et CAveritefa

« Pain sans coque - 48 piéeces - 3 recettes :
Mousse de canard
Paté campagne
Paté foie de canard aux figues

« Verrines Oeuf de Noél au saumon et a la truffe - 6 piéces - 35¢g

+ Verrines Oeuf de Noél aux crevettes - 6 piéces - 35¢g

+ Verrines Doré de Saumon aux agrumes - 8 pieces - 30g

* Verrines Créme br{lée au Foie de Canard - 4 piéces - 40g (A réchauffer)

* Magret de canard prétranché séché du Sud-Ouest - 34 trs env. - 90g IGP
* Mini Francfort - 19 piéces env. - 300g

* Mini Galantine Chapon aux abricots et noisettes - 150g

+ Saucisson sec - Mon beau sapin - 200g

« Salami truffe d'été enrobé de parmesan - 80g

- Escargots de Bourgogne au beurre dail - 12 piéces (A réchauffer)

* Mini Bouchées d’escargots au beurre d'ail - 12 piéces - 14g
(A réchauffer)

* Mini Coquilles : St-Jacques / Crevette / Saumon - 12 piéces - 14g
(A réchauffer)

+ Mini Soufflés au Saumon - 24 piéces - 20g (A réchauffer)

* Mini Poivrons 3 couleurs a la ricotta de vache - 22 piéces env. - 500g
(sans I'huile)

+ Mini Involtinis de chévre au speck - 24 pieces env. - 575g (sans I'huile)

QM@’&Z@ Aded entieed

- Galantine de Volaille (A la tranche)

- Foie gras de canard (En bloc ou A la tranche)

+ « Bocal » Foie gras de canard - Conserve Poids net - 180g
- Paté en CroUte de canard pistaché (A la tranche)

« Paté en Cro(te au foie gras et girolles (A la tranche)

» Saumon fumé d’Ecosse Label Rouge (A la tranche)
* Plaquette de Saumon fumé d’Ecosse Label Rouge - 4 tranches - 160g

+ Mini Canetin : Mousse de canard «Les enfants en raffolent» - 50g

+ Mini Galantine de Chapon aux abricots et noisettes - 150g

+ Entremet Foie gras de canard et Pommes fagon tatin de poires - 80g
+ Entremet Noix de Saint-Jacques fagon tartare - 90g

* Bouchée ris de veau - 150g

+ Coquille Saint-Jacques - 150g

« Croustillant forestier au Chapon - 120g

« Croustillant de pintade et butternut - 120g

* Tourte Canard champignons forestiers - 110g
* Tourte Truite et amandes effilées - 110g
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32.80€/piéce

16.80€/piece
16.80€/piece
23.80€/piece
12.80€/piece

6.80€/piece
9.80€/piece
5.80€/piece
6.80€/piéce
5.80€/piece

8.20€/piéce
9.80€/piéce

18.80€/piece

26.80€/piece
22.80€/piece

22.80€/piece

29.80€/kg
145.80€/kg
31.80€/piece
23.80€/kg
29.80€/kg

76.80€/kg
14.80€/piece

3.10€/piece
5.80€/piece
5.80€/piece
5.80€/piece

6.20€/piece
6.80€/piece
3.90€/piece
3.90€/piéce
4.50€/piéce
4.50€/piéce

+ Cuisse de Canard confite - sauce au cidre 11.80€/piece
Gratin dauphinois

« Paupiette de Chapon forestiére - sauce aux morilles
Gratin dauphinois

+ Supréme de Pintade - sauce aux morilles

Gratin dauphinois

11.80€/piece

11.80€/piéce

* Filet de Bar - sauce beurre blanc citronné 13.80€/piéce

Ecrasé de pomme de terre et sa julienne de légumes

PAS DE CHANGEMENT D’ACCOMPAGNEMENT ET DE SAUCE SUR LES PLATS

d garnitured

« Gratin dauphinois
(2 pers) 450g
(3 a 4 pers) 800g
(6 a 8 pers) 1.5 kg
« Ecrasé de pomme de terre
(2 pers) 4509
(3 a4 pers) 800g
(6 a 8 pers) 1.5 kg
+ Julienne de Iégumes
(2 pers) 450g
(3 a 4 pers) 800g
(6 a 8 pers) 1.5 kg

7.80€/piece
12.80€/piece
23.80€/piece

7.80€/piece
12.80€/piece
23.80€/piece
7.80€/piece

12.80€/piece
23.80€/piece

Z4d davced

(une portion = 80g a 120g/personne)

+ Sauce beurre blanc citronné 17.80€/kg
+ Sauce cidre 17.80€/kg
+ Sauce morilles 19.80€/kg

a Cromaged *

+ Mini sapin cendré au fromage de chévre - 1 & 2 pers - 60g 2.50€/piece

Lba §eddertd

+ Assortiment de verrines sucrées - 36 piéces - 4 recettes : 67.50€/piece
Mousse au chocolat / Tiramisu / Citron meringué / Mousse a la vanille, framboise

Cleandea clasdigued crued

«Sfheted av cectre”
+ Roti de boeuf 26.80€/kg
+ Réti de boeuf rumsteak 30.80€/kg
+ Roti de boeuf filet 47.80€/kg
+ Tournedos rumsteak 30.80€/kg
* Tournedos filet 47.80€/kg
+ Fondue de boeuf 28.80€/kg
« Pierrade : 24.80€/piece
Filet mignon de porc / Beeuf / Filet poulet - 900g (4 a 5 pers) SV
+ Cote de boeuf. 29.80€/kg
+ R6ti de veau 25.80€/kg
« Carré d'agneau avec os 28.80€/kg
- Epaule d’agneau a rétir sans os 26.80€/kg
« Epaule d’agneau avec os 23.80€/kg
+ Gigot d’'agneau entier ou raccourci sans os 28.80€/kg
+ Gigot d'agneau entier ou raccourci avec 0s 26.80€/kg
+ Gigot d'agneau entier 7 H 24.80€/kg
+ Cuisse de canette 16.80€/kg
« Cuisse de canard confite 7.80€/piece
* Foie gras cru, Déveiné - BRETON (500 a 600g) 90.80€/kg
w* Chotaclles foatived crued
«&[heted cv cucre? - avee od
« Cuisse de canard confite - 210g 7.80€/piéce
« Caille fermiére des Landes - 240g 5.80€/piece
« Canette - 1.4/1.8 kg (4 a 5 pers) 15.80€/kg
* Pintade tradition fermiére des Landes - 1.7/2.2 kg (5 a 6 pers) 14.80€/kg
« Pintade fermiére - 1.5kg - 1.8 kg (4 a 5 pers) 15.80€/kg
+ Mini Chapon fermier des Landes - 2 kg - 2.7 kg (6 a 8 pers) 21.80€/kg
+ Chapon fermier des Landes - 2.8 kg - 4 kg (8 a 12 pers) 19.80€/kg
+ Dinde fermiére des Landes - 3kg - 4kg (8 a 12 pers) 23.80€/kg
* Poularde fermiére des Landes - 1.7 - 2.4 kg (5 a 7 pers) 17.80€/kg
+ Poulet fermier 110 jrs de La Petite Ferme - 1.8 a 2 kg (5 a 6 pers) 15.80€/kg
* Poulet fermier 100 jrs - 1.5/2.4 kg (5 a 7 pers) 14.80€/kg

LES ROTIS ET SPECIALITES BOUCHERES
SONT CONDITIONNES SOUS VIDE
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